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Catering &Mehr

"Wir bieten eine Kiche fir jedermann, aber mit sehr hohen Qualitatsansprichen
dzy R S3l f X I ynit dieSdn WErsnybringtNEE@eEntimer und
Kichenchef FranWiecherndie Philosophie im Harburger Leuchtturm auf den
Punkt

Der Leuchtturman der Harburger Aul3enmuhle ist ein gastronomisches Highlight,
dessen Ausstrahlung weit Gber d&diderelberaunhinausreicht. Dikreative
hanseatischmediterraneKtchebegeistert nicht nur die Liebhaber von Fisch und
Meeresfriichten. Auch die angebotenen Fleischspezialitdten sind von
herausragendeQualitat. Kreativ, frisch, detailverliebt und die Verwendung
saisonaleund regionaler Zutaten sind die Basis fur 8af®lgsrezept des

Leuchtturm Caterings.

Eine echte Raritat: Eine Konditormeisterin sorgt im Leuchtturm taglich fur leckerst
Tortenund Desserts.

Vom romantischer€andleLightDinner flr zwei Personen bis hin zum grol3en
Firmenevent inklusive spektakularem Rahmenprogramm mit bis zu 1.000
Teilnehmerng das Cateringfeam vom Leuchtturm Iasst Ihre Veranstaltung an
jedem denkbaren Ort zu einem unvergesslichen Erlebnis werden.

SIE und Ihre Winsche stehen bei uns im Vordergqumad wir freuen uns, wenn
GANI LKNE 9NBI Nl dzyHbi NHSNRBRSBFISyg®aas

Lassen Sie sich auf den nachsten Seiten von der Vielfalt inspirieren und tauchen
ein in die Welt der kreativen Eventgestaltung.
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Restaurant - Hamburg-'l"lawburg

Unser LeuchtturmFreestyleFingerfood

Das Fingerfood wird auf kleinen Tellern und in Maiischen angerichtet und kann
nach beliebigem Geschmack von lhren Gasten ausgewahlt und im Stehen geno:
werden. Unser&Canapées Rollchen undVrapswerden auf Platten platziert.
Lf OSNYFOGAD (I Yy RAyhg OFFIENF AR YISKOL
unserem geschulten Servicepersonal serviert werden.

e f

Auf den nachsten Seiten sehen Sie, aus welchen Variationen Sie sich das
Leuchtturm FreestyleFingerfood zusammenstellen kbnnen.

/ Die Qual der Walg was wovon und wie viel? \
Wie viel Fingerfood macht meine Gaste satt?

2 ANJ SYLIFSKE Sy X

fir Empfange und Prasentationen: 3 bis 8 Teile pro Person
fur den mittleren Hunger: 8 bis 12 Teile pro Person
Qlternativ zu einem Buffet oder einem Mendi: 12 bis 15 Teile pro Persy
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Restaurant - Hamburg-‘f'larburg

FingerfoodSuppchen; Stuck 2,9 (2,44¢ netto)

GeeistePaprikaOrangenSuppchen
Kalte AvocaddsurkenrChiliSuppe mit Tuna
Essenz von Strauchtomaten raamberettinic kalt oder warm
Batatenstppchemit ChiliThymianBltitenhonigSchaum
WeilRes Tomatensuppchen mit Wildlachstatar @idbattaCroGton
PikanterShiitakeTee mit ZiegenkasRosmariaCrostini

e f
Kaltes Fingerfood Stlick 3,50 (2,94¢ netto)

In Olivenokonfierte Jakobsmuschel auf Paprikapenade
TunaSesarKorianderPraline aulWWakameAlgensalat
Antipastivon Pulpound Gamberettiniauf ChikiGlasnudelSalat

Mit Knoblauch und ZitroneithymiarOl marinierte Green Shell Muscheln
auf mediterranem Salat von griinem Spargel

Glasige WildlachMedaillons mit dreierlei Aromen
auf BasilikurOlivendtMayonnaise

Black TigeGambaauf AprikoserASchalotterChutney
Salat von Babiozzarella undRedPearl Cherry Tomate mit BasilikefPesto
SeafoodQuiche mit Lauch unBancetta
Zartrosa gegarte Kalbfleisdmanchen mit Tun&reme an Kaper®livenPaprikaSalat

Satévom Rinderfilet mifTandooriReisSalat
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Restaurant - Hamburg-‘f'larburg

Warmes und warrikaltes Fingerfood; Stiick 3,9 (3,28¢ netto)

Gebratenes Zanderfilet auf BelugansenCassoulet

Rare gebratener Tur@/trfel auf AprikosetChiltChutney

Rosa Wachtelbrust mBambaauf Klrbiskernmousselin
Sautierte Green Shell Muschel auf Algensalat

In Sesamo6l pochiertes Filet von der Lachsforelle auf SpaggaGemiise
Seeteufelmedaillomit milder WasabiKruste an Paprikdapenade
KonfierteRiesengarnele auf SuRRkartoffelpiree uldisoKresse
RosaBarbarieEntenbrustauf ShiitakePilzAntipasti
In VanilleingwerButter gebratene Jakobsmuschel mit Birr@niebetRelish

MediterranesSeafoodRagoutmit gerdstetemThymianCiabatta

Rosad_ammkarreesuf OlivenPaprikaTapenade
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Restaurant - Hamburg-‘f'larburg

FingerfoodDessertg Portion 2,90¢€ (2,44¢ netto)

Unsere Crémériléevon Vanille, Limone und Orange, mit Rohrzucker gebrannt
Tiramisumit Blaubeerragout
Mousse auChocolatemit BalsamiceKirschen
Mini Apfelstrudel mit Vanillesauce
Hausgemachte Rote Gritze mit Vanillesauce
Feines Obsttatar milascarponeCreme
KleineMuffins mit Blaubeeren und Schokolade
Mini Brownies

FeineSchokoladentarte

Mini Donuts
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Restaurant - Hamburg-Harburg

Canapég; Stick 2,9 (2,44¢ netto)
CiabattZz +2f f { 2N} dzy R t dzYLISNYy A O

Wildlachstatar und Forellenkaviar
Matjestatar, Apfel und Schalotte
Beefsteaktatar, Kapern, Sardellen und Zwiebeln
Rauchlachs und Basilikdhbayonnaise
GravedLachs und Aprikose@Ghutney
Rosa Roastbeef und PaprKkapenade
Gansestopflebermousse und Portwebelee
Vitello Tonnato
geraucherter Entenbrust
BUsumerKrabben und DHCocktalSauce
Jakobsmuschel und/akameAlgen
TomateMozzarella undPesto
Brie, Feigensenf und Nissen
Parmaschinkennd CantaloupeVelone

a laBruschetta
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Restaurant - Hamburg-Harburg

Wrapsc Stick 3,9 (3,28¢ netto)
CaesatSalat mit Poularde, Parmesan und SweéiliSauce
TomateMozzarella mit BasilikurRestound Rucola
HausgebeizteGravedLachs mit SauerramtimonenDip und Romersalat

Vitello Tonnatovon zartrosa Kalbsfleischscheiben und frischem Thunfisch

SeafoodSalatmit Gamba Pulpound Calamarettini
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Restaurant - Hamburg-Harburg

Buffet

Damit Ihre Gaste sich noch lange an das tolle Buffet auf Ihrer Feier erinnern, las:
wir uns so einiges fir Sie und Ihre Gaste einfallen.
Individuelle FooeKonzepte von rustikal hanseatisch tber kreativ
norddeutsch/italienisch bis zu exklusivem Barbecue
C es ist fur jeden Geschmack etwas dabei.
Wir kdnnen die zahlreichen Buffets nicht nur liefern, sondern
auch am Ort Ihrer Wahl ein She@ookingorganisieren oder
das gesamte Repertoire fr Ihre Veranstaltung liefern.

Auf den néchsten Seiten geben wir Ihnen ein paar leckere Anregungen.
Gern stellen wir auch Ihr individuelles Buffet oder Meni
nach lhren Vorstellungen zusammen.
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Restaurant - Hamburg-Harburg

Rustikales Leuchtturmbuffet

Kleines Salatbuffet
mit frischen Blattund Rohkostsalaten an
JoghurtSchnittlauckDressing, Essig, Ol u@do(tons

Auswahl von Landschinken, Rohd Leberwurst, Bauernstlze
und Wurstsalat mit Radieschen

Rosa Roastbeef vom Holsteiner Rinderriicken auf Krautsalat mit Remouladensa

Raucherfischauswahl von Lachs, Forelle und Makrele
an HonigsenDill-Sauce und Sahnemeerrettich

Frische Brotvariation mit Salzbutter
e f
Tranchen von der Spanferkelkeule auf Pilzrahmragout und Peter&iéidnffeln

Gebratenes Lachsind Wallerfilet auf Dillrahmsauce
mit Ribchengemisand Butterreis

e f
Hausgemachte Rote Griitze mit Vanillesauce
Grief3flammerie miKnubberkirschen

Schokoladenmousse mit Apf¢anille Kompott

35,50€ pro Person29,83¢ netto)
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Restaurant - Hamburg-'l"lawburg

Buffet Surf & Turf

HausgebeizteGravedLachs und geraucherte Entenbrust auf
FenchelSalat undkonfierten Cherry Tomaten

Mediterraner Green Shell Musch8hlat undParmaschinken
auf CantaloupMelonen-Salat

In Olivendl pochierté&sambamit Pancettaan Paprikalapenadaind Rucola
Geraucherte Buttermakrelenmedaillons mit Stopflebermousse und Port@eilee
Hausgebacken&Siabattamit Olivendl

e f

Gebratenes Wildlachsfilet und Poularde auf
RatatouilleGemiuse und Thymia@nocchi

Medaillons vom Rinderriicken und gegrilt@amba
an SauerrahrRosmarinjus und sautiertem Blattspinat rRibmmeParisien

ef
Mousse von weil3er und dunkler Schokolade mit Kaffemmen
Feines Obsttatar miflascarponeCreme

Schokolademrowniesmit BalsamiceKirschen

39,50€ pro Person33,19¢ netto)
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Restaurant - Hamburg-Harburg

CrossoveBuffet;: Norddeutschland trifft auf Italien

Hausgemachténtipastimit saisonalem Gemus&eafoodSalat
und gehobeltem Parmesan

Mediterrane Wildlachspralinen an BasilikefsauerrahreDip
mit FenchelOrangenSalat

Hausgeraucherte Vierlander Entenbrust auf
Salat von Birnen, Bohnen uirmaschinken

Pikanter Bliffelmozzarella und Strauchtomaten
mit PinienkeraPestound ROmersalaHerzen

Hausgebacken&Siabattamit Meersalz und kalt gepresstem Olivendl
e f

HamburgerPannfischvon HeideSaibling, Mecklenburger Zander und Ost§amsch
mit mediterranerSeevetaleKartoffekGemiuseVariation und ApfeBentSauce

Rosa gegarte Tranchen vom Holsteiner Kalb auf nordischem Pilzrahmragout
mit Oregano aromatisiert an SteinpiRavioli in ThymiaiiriffelSauce

e f
Hausgemachte Rote Griitze mit Vanillesauce
Tiramisu mitHeidelbeerenragout

Eierpfannkuchen mit Apfelkompott

42,50€ pro Persons3s,71e netto)
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Restaurant - Hamburg-Harburg

Leuchtturm-BarbecueBuffet

Hausgemachténtipastimit saisonalem Gemus&eafoodSalat undParmaschinken
TomateMozzarella mit BasilikurRestound Romersalatherzen
Kartoffelsalat mit NordmeeBhrimps
Pastasalamit frischem Gemiuse
Hausgebacken&Siabattamit Meersalz und kalt gepresstem Olivendl

e f

Saftige LandschweiBiteaks aus der Biermarinade
RibEyeSteak vom Holsteiner Rind
Pikante Oldenburger Putensteaks
mit Thymian aromatisiertes Wildlachsfilet
Garnelen am Spiel3 mit RauchsAlpmen
Rost und Schinkenbratwust

MediterraneSeevetaleKartoffeln mit Meersalz und Rosmarin
PilzGemliseSpiel3e

Unsere Dips:
Mango-ChiliChutney Knoblauchbutter, BBQauce Aioli, BasilikumSauerrahmDip

e f
Mini Donut Variation
Mousse auChocolatemit BalsamiceKirschen
Unsere Cremériléevon Vanille, Limone und Orange, mit Rohrzucker gebrannt

46,50€ pro Person39,08¢ netto)
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Restaurant - Hamburg-Harburg

Unser Buffet fur die kalte Jahreszeit und Weilhnachter

Feiner Feldsalat mit KartoffélancettaDressingund VanilleCiabattaCroutons

SalatSurf & Turf:
Franzosisch@oulardenbrusinit OrientalCurry
und feine Black Tig€&sambamit OlivenéiZimt-Mayonnaise

In WalnussokonfiertesRotbarbenfiletauf winterlichem
AntipasttGemise und gezupftem Ziegenfrischkase mit ZAnsimen

Rosa Tranchen vom Springbock auf Ap@ichelSalat an QuitterChutney
Hausgebeizter Wildlachs mit Anisnd HonigAromen an SteckribemgwerRelish

HausgebackeneSiabattaan
OrangenMeersalz Kurbiskern6und VanilleSalzbutter

e f

Winterliche Variation von heimischen Fischen:
Waller, Wildlachs und Zander an
winterlichemRUbchengemismit Salzkartoffeln un@Vildreis

Brust und Keule von der Vierlander Ente mit
Apfelrotkraut, KartoffelkloRen und Aprikosdonfittire

e f
OrangenGriel3flammerie mit Zimtpflaumen
Nougatmousse miBirnenkonfit
Weihnachtliche SchokoladdBrownies

45,50€ pro Person3s,24e netto)
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Restaurant - Hamburg-‘f'larburg

Unsere MendAuswahl zum Zusammenstellen

Erstellen Sie sich gern Ihr individuelles Wuideha.
Hierfir missen in jedem FEbche und Servicepersonal gebucht und entsprechenc
Geschirr und Besteck bestellt werden. Weiterhin muss gewahrleistet werden, de
ausreichend Platz und eine Kiiche am Veranstaltungsort vorhanden sind.

Suppeng 6,90€ pro Person(s,80¢ netto)

WeilRes Tomatenschaumstppchen mit Truffel iresto
Essenz von Strauchtomaten mit feinem Gemduse
SteinpilzcremeSuppe mit frischen Krautern
ApfelKartoffelSuppe mit gerdstetem Speck
SuRkartoffelstippchen mit Hon{@hilrSchaum
GeeisteGazpachanit Garnelen und Sauerrahm
Essenz vo®hiitakePilzen mit Wildlachstatar
OrientalCurrySoupmit Tandoorischaum

PaprikaOrangenSippchen mit Black Tig&amba

KarottenIngwerSuppe mit Wildlach&rauterPraline
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Restaurant - Hamburg-'l"lawburg

Vorspeisen und Zwischengerichte

RedPearl Cherry Tomate und Babpzzarella
an frischemRucolaFriséeSalat mit BalsamicbBressing

6,90€ pro Persons,80¢ netto)
e f

Feine, saisonale Blattsalate mit getrffelter Vinaigrette
an italienischem Landschinken uRdsto

7,50€ pro Persons,30¢ netto)
ef

Mediterrane Bruschettavon TomatePulpqg Garnele
und hausgebackene@iabattaan frischem Raukeind Chicoréesalat
mit gereiftem Balsamico

8,50€ pro Personz,14e¢ netto)
ef

Tatar vom Wildlachs mit feinem R6mersalat und Kresse
an BasilikurMayonnaise und gerdstetei@Giabatta

9,50€ pro Person7,98¢ netto)
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Restaurant - Hamburg-'l"lawburg

Vorspeisen und Zwischengerichte

Gebratene Black Tig&ambaan MelonenChiliRelish mit
Krautersalaten unéestoRosso

12,50€ pro Persorn10,50¢ netto)
ef

HausgebeizteGravedLachs mit Limonerund Ingweraromen
an gebratener Jakobsmuschel und feinen Blattsalaten
mit Olivendl und Meersalz mariniert

12,50€ pro Persorn10,50¢ netto)
ef

Surf & Turf von Wachtelbrust uri@ambaan Suf3kartoffelptiree
mit ShisoKresseSalat und Ingwertriffeljus

12,50€ pro Persomn10,50¢ netto)
e f

In Sesamdl pochiertes Heildachsforellenfilet
| dzF LJARaé¢dyfolEStMNJoamdocremé@ YA U 3ISoOo NI Sy SNJI
an Kerbel und Radicchio, mit Limone aromatisiert

12,90€ pro Persorn10,84¢ netto)
e f

Hausgebeiztes Roastbeef vom Holsteiner Rind mit ZitrdiigmmianAromen,
EstragorMayonnaise an feinen Krautersalaten und gertdstetem Rosr@iabatta

12,90€ pro Persomn10,84¢ netto)




$

L euchiturm

Restaurant - Hamburg-Harburg

Vorspeisen und Zwischengerichte

Seafoodringerfoodvariatiori

In Olivenokonfierte Jakobsmuschel auf Paprikapenade
TunaSesarKorianderPraline aulWakameAlgensalat
und weil3em Tomatenschaumstppchen

13,50€ pro Persomni1,34¢ netto)
e f
Seafoodringerfoodvariatior?

Rosa Wachtelbrust meambaauf Kirbiskernmousselin
Antipastivon Pulpound Gamberettiniauf ChikGlasnudelSalat,
GeeistedPaprikaOrangenSuppchen

13,50€ pro Persomni1,34¢ netto)
e f
Seafoodringerfoodvariatior8

Seeteufelmedaillomit milder WasabiKruste an Paprikdapenade
RosaBarbarieEntenbrust auShiitakePilzAntipasti
konfierte Riesengarnele auf StRkartoffelplree UBliisoKresse

14,50€ pro Persomn12,18¢ netto)
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Restaurant - Hamburg-Harburg

Hauptgange

GebratenePoulardenbrustuf sautiertemShiitakePilzGemuse
an Sufkartoffelund RucolaPUree mit Portweinjus

17,50€ pro Persomni4,71¢ netto)
ef

Gebratenes Buttermakrelensteak dRétatouillegemuse
mit ThymianGnocchi und Safranschaum

17,50€ pro Persomni4,71¢ netto)
ef

Rosa gebratenBarbarieEntenbrust an sautiertem Wirsing
mit mediterranen Serviettenknddeln und getruffelter Jus

18,90¢ pro Persorn15,88¢ netto)
e f

Gebratenes Zanderfilet auf pikantem Linsenragout
mit KartoffelPinienkernTaler anPestound Safrarvelouté

20,90€ pro Person17,56¢ netto)
e f

Rosa gebratene Medaillons vom Holsteiner Rinderriicken
auf mediterranem Pilzgemise mit Tomat@hvenPolentaTortchenan Schalottenjus

21,50€ pro Person1s,07¢ netto)
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Restaurant - Hamburg-Harburg

Hauptgange

Gebratenes Wildlachsfilet und Black TigGambaan
PaprikaOlivenGemiuse mit Sepidagliariniund BasilikurPesto

21,50€ pro Persomni8,07¢ netto)
ef

Zart gegarte Kalbsgrillade nitermaschinkerBabyleafSpinat und Parmesan gefullt
auf mediterranem Gemuse dRucolaKartoffelRavioli undBarolojus

22,50€ pro Persomni8,91¢ netto)
ef

GebratenesSeeteufelmedaillomuf BirnenPancettaFlagouletteRagout
mit Truffelpasta und SafraBesamGEmulsion

27,90€ pro Person23,45¢ netto)
e f

Surf & Turf vom Kalbsfilet uritiesengamba
auf sautierten Krautersaitlingen an getrtffeltem Sellerie und
Petersilienmousselimit Portweinjus

28,90€ pro Person24,29¢ netto)
e f

Rosa gebratener Rehriicken auf AgfedwerChutneyan
konfierten Tomatenr und RucolaKartoffelPiree undvalrhonaSchokoladenjus

33,90€ pro Person28,49e netto)
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Restaurant - Hamburg-Harburg

Dessert

Hausgemachte Rote Gritze mit Bourbon Vanillesauce und frischer Minze
6,90€ pro Persons,80¢ netto)
e f
Unsere Crémériléevon Vanille, Limone und Orange, mit Rohrzucker gebrannt
7,50€ pro Persons,30¢ netto)
e f

Mousse auChocolatevon der Maracaibo Kakaobohne
an BalsamicdKirschen mit VanillSesamGEmulsion

8,50€ pro Personz7,14e¢ netto)
ef

GeeistedArmarulacremeldrtchenmit Maracaibo KakaobohnechokoladerChip
an AnanasChiliRelish

9,50€ pro Person7,98¢ netto)
e f

Gebackendirnentartemit Mascarponemousse
an Blaubeerragout

9,50€ pro Person7,98¢ netto)



