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Das Mehr am See!

DerLeuchtturm
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der Eigentimer und Kuichenchef Fraffkecherndie Philosophie im Harburger Leuchtturm auf den Punkt. Der
neue Leuchtturm an der Harburger Aul3enmuhle ist ein gastronomisches Highlight, dessen Ausstrahlung we
Uber denSuderelberaunminausreicht. Die kreative hanseatisetediterrane Karte begeistert nicht nur die
Liebhaber von Fisch und Meeresfriichten. Auch die angebotenen Fleischspezialitaten sind von herausrager
Qualitat. Kreativitat, Topfrische sowie die Verwendung saisonaler und regionaler Zutaten sind die Basis fur «
Erfolgsrezept im Leuchtturm.

DielLage

DasRestaurant Leuchtturm liegt direkt am Eingang des Harburger Stadtparks mit phantastischem Blick tbe
AuBBenmihle. Auf insgesamt 96 Hektar verteilen sich im Harburger Stadtpark die unterschiedlichsten
Landschaften. Dichtbewaldete Hiigel wechseln sich ab mit lichten Grasflachen, Teichen, Moorlandschaften
Blumenwiesen. Das ErlebnisbislilSommerlandiegt visa-vis dem Restaurant. Der AuRenmuhlenteich ladt
aulRerdem zu ausgedehnten Trend Ruderboottouren ein.

Die Aussicht

Ganzegal, ob im Aa-carte-Restaurant, im teilbaren Saal, auf der Panorafearasse oder vor dem Pavillpn
aufgrund der exklusiven Lage des Harburger Leuchtturms geniel3en die Géaste Uberall einen erstklassigen
Ausblick auf den Stadtpark und die AuRenmdihle.

DasRestaurant

WarmeTerracottaFarben, ausgesuchtes Mobiliar und viel natirliches Licht sorgen im Restaurant fur ein
unaufdringliches mediterranes Flair. In der zum Restaurant hin offenen Showkiche kann mawiecrdn

und seinem Team bei der Zubereitung der Speisen tber die Schulter gucken. 95 Sitzplatze stehen im Reste
zur Verfuigung. Aufgrund der grof3en Nachfrage wird um Tischreservierung gebeten.

DasCafé
Einechtes Novung im Leuchtturm sorgt eine Konditormeisterin taglich frisch fur die leckersten Torten und
Desserts. Spezialitaten, die standig variieren und so jede Menge Abwechslung bieten.

DerPavillon

Nebender Panoramalerrasse rundet der Pavillon das Angebot im Aul3enbereich ab. Eisspezialitaten,
hausgemachte Kuchen und Torten sowie hochwertige Snacks und Getranke werden hier angeboten, ohne
der Gast gleich grol3 einkehren muss.

Die Panoramarlerrasse
DiePanoramarTerrasse istseeseitiggelegen und bietet bei schonem Wetter im Halbschatten der alten Baume
120 Personen Platz
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Restaurant - Hamburg-Harburg

Das Mehr am See!

Die Weingrotte

Unter dem Restaurant befindet sich die Weingrotte. Dieses urige Gewdlbe beherbergt nicht nur einige hunc
Weinsorten, sondern wohl auch einen der aul3ergewohnlichsten Genusstempel der Stadt. Die Weingrotte w
als exklusiver Veranstaltungsraum fur bis zu 16 Personen konzipiert. Diekecainverflgt Giber einen
separaten Eingang sowie einen separaten Sanitarbereich. Die Exklusivitat der Weingrotte wird durch einen
PrivateService; d. h. eine Servicekraft kimmert sich ausschlief3lich um das Wohl der Gatsterundet.

Der Festsaal

Der grol3e Veranstaltungsraum ist teilbar und bietet 30 bis 250 gesetzten Gasten bequem Platz. Die
dazugehdrende, aber separat abgetrennte Terrasse ermoglicht die Kombination aus gedeckter Tafel im
Innenbereich sowie locker arrangierten Bistrotischen auf der Terrasse mit Seeblick. Der Festsaal wird fur pr
und geschaftliche Veranstaltungen genutzt, wie:

Hochzeiter, Geburtstage; Konfirmationeng Taufeng sonstige private Feierlichkeiten
sowie
Betriebsfeste; Sommerfest, Jubilaeng Weihnachtsfeierrg Prasentationerg Tagungen- sonstige Firmenevents

Das Catering

Hochste Qualitatsanspriche an Kiiche und Service erfillt auch der Bereich Partyservice/Gataring
romantischenCandleLightDinner flr zwei Personen bis hin zum grol3en Firmenevent mit spektakularem
Rahmenprogramm mit bis zu 2.000 Teilnehmern.

Das Restaurant Leuchtturm in Stichworten
- Restaurant mit 95 Sitzplatzen
- Festsaal (teilbar und mit eigener Terrasse am See)
mit bis zu 250 Sitzplatzen
- Grol3e Panoramderrasse mit 60 Platzen
- Exklusive Weingrotte mit Privat&ervice flir max. 16 Personen
- AuRenpavillon mit Seeterrasse und 60 Platzen
-4 Klchen
- Eigene Konditorei
- Catering fur bis zu 2.000 Personen
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Restaurant - 'Hamburg—'Harburg
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MediterranesAntipastiVorspeisenbuffet mit unseren eingelegten

Meeresfrichten, Gemusen und Fleisch

Hausgemachte€iabatta
e f

Zartrosa Kalbstafelspitzbraten mit Rosmavleersalz
aus dem Ofen auf eineiRilzrahmRagout

Steinbeil3er, Wildlachs und Zanderfilet
auf ZitronenEstragorSauce, mediterrane Kartoffeln und
dreierlel Gemuse von unsereBiohof

e f

UnsereCremebriléevon Vanille Limone und Orange
mit Rohrzuckegebrannt

Mousseau Chocolatevon der MaracaibeKakaobohne
Millefeuille vonweif3erSchokoladeind Himbeeren

MovenpickEispyramide

40,00€ pro Person

(ab 30 PersonenBuffetsnurim Saalmdglich
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Restaurant - Hamburg—'Harburg
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Vitellotonnato,
hausgemachténtipastivon Zucchini, Paprika,
Pilzen undAuberginenrdlichen
gefullte ScampChampignons mit Parmesan,
TomateMozzarella miBasilikumpestp
Parmaschinkemit Melone,
gegrillterPulpq Scampi un€alamaretti

Kaninchenroulade alRuccolasalat
ef

Minestrone
ef

Dorade und Seeteufel atfatatouilleragoutind Rosmarinkartoffeln,

Geflugelinvoltinisnit Ruccolaund
TomatenSchafskase auf grinem Spargealgout,

Spaghetteam Buffet im Wok zubereitet, mit Gemiusestreifen, Frihlauch,

Kirschtomaten und frischem Parmesan
ef

hausgemachter Tiramisu
Stracciatellamoussend weil3es Kaffeemousse
PanaCottamit Himbeersauce
EspresseAmarettozabaione

43,50¢ pro Person

(ab 30 PersonenBuffetsnurim Saalmdglich
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Restaurant - Hamburg—'Harburg
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Variationen vom schottischen Wildlachs
(kalt und heil3 gerauchert, gebeizt, pochiert und tiberbacken),
auf einem feinen Fenchélriihlingslauctbalat,
in JoghurtOrangenMarinade

zartrosa pommersch®oastbeefscheibemom Bioochsen,
auf KartoffelFrthlingskrauteiSalat in SerEpeckMarinade,
mit Sauce Tartar

BuffekMozzarella und Strauchtomaten auf Basilikir@staSalat
e f
zartrosa Kalbstafelspitz mit Meersalz aus dem Ofen,
auf PilzrahmRagout

HamburgerPannfischvom Girill,
auf Bratkartoffeln mit einer Senfkornddill-Sauce

KartoffelGratin
mit Fruhlingslauch, Brokkoli und Spinat von unseB&iohof
und mildem Gorgonzola tiberbacken

mediterrane Kartoffeln und dreierlei Gemuse
ef

UnsereCrémebriléevon Vanillg Limone und Orange
mit Rohrzuckegebrannt

Millefeuillevon weil3er Schokolade und frischem Erdbeerplree
Tiramisu vorMascarponaind Blaubeeren, im Glaschen

45,00€ pro Person

(ab 30 PersonenBuffetsnurim Saalmdglich




Leucl'\ \urm

Restaurant - 'Hamburg—'Harburg
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KartoffekChampignorSalat mit kleinen Frikadellen ,
Pastasalamit Kochschinken und MiWienerWirstchen |,
Roastbeef rosa mit Essiggemise und Remoulade,
Sulze und Zwiebelfleisch,
Rauchlachs mit MeerretticApfelsauce,
Krautsalat & grof3e Brotauswahl

e f
KartoffelSteinpilzsuppe
e f

Spanferkelrollbraten aus dem Ofen
mit Meersalz und Honig mariniert, am Buffet tranchiert,
dazuRostzwiebeKartoffelptiree und Sauerkraut

Wildlachs und weil3er Wels auf euroasiatischem Gemt iseragout,
mit mediterranen Kartoffeln

e f

ButterkuchenKirschauflauf mit Vanillesauce ,
Mousse auChocolatemit Eierlikdrsauce,
Mdovenpick Eispyramide mit verschiedenen Eissorten & Saucen

45,00€ pro Person

(ab 30 PersonenBuffetsnurim Saalmdglich
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Restaurant - 'Hamburg—'Harburg
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Servierte weil3e Tomatensuppe
mit gebackenem Scamfroustillonund Pesto

e f

Mediterran-karibischesAntipastiVVorspeisenbuffet
mit eingelegtem vorseafood Gemise und Fleisch

e f

Spanferkelrollbraten mit
Rohrzucker, Honig, Meersalz und Knoblauch mariniert

Kalbstafelspitz auf Steinpi&tockschwammcheRagout

SteinbeilRerund Zanderfilet auf der Haut gegrillt,
auf MeeresfrichteHummersauce

Mediterran-karibische Kartoffeln,
Mango-Ananasreisnit Chili
frische Gemuseauswahl

e f

MovenpickEispyramide mit frischen Frichten und Saucen,
Kochbananen in Kokosraspeln gebraten mit HongyverMangoSauce
Exotischer Obstsalat in grol3er Melone mit Zabaione
von Wein, Marsala untlavana

48,00€ pro Person

(ab 30 PersonenBuffetsnurim Saalmdglich
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Restaurant - 'Hamburg—'Harburg
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hausgemachténtipastivon Zucchini, Paprika,
Pilzen undAuberginenrdlichen
TomateMozzarella miBasilikumpestp
KartoffetPestosalamit Shrimps,
Pastasalamit Kochschinken und MitWienerWirstchen,
TomatenGurkensalat mit Schafskase

ef

Vom Grill:
saftige Landschweinnackesteaks
HolsteinerGallowayochseiRibeyeSteaks
OldenburgerPouladenbrustfilet
Schwedisches Wildlachsfilet
zweierlei Grillwirste

bunte Gemiusespiel3e , mediterrane Kartoffeln
verschiedene hausgemachte Dips & Saucen
frischesBaguettbrot

ef

Mousse auChocolatevon der MaracaibeéKakaobohne
hausgemachte Beerengritze mit Vanillesauce
mini Cremebraléevon Vanille Limone und Orange
mit Rohrzuckegebrannt
exotischer Obstsalat

45,00€ pro Person

(ab 30 PersonenBuffetsnurim Saalmdglich
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Restaurant - Hamburg-Harburg

Weihnachtsbhuffet

MediterranesAntipastiVorspeisenbuffet
mit unseren eingelegten Meeresfriichten, Gemusen und Fleisch

e f

Brust und Keule vom Oldenburger Entenbraten
auf ApfelBirnenRotkohl mitCassidRotweinsauce
und KartoffelklofRen

Zanderfilet auf der Haut geqrillt
mit MeeresfriichteSauce,
dreierlei Gemuse von unsereBiohofund
mediterranen Kartoffeln

e f

StracciatellaZimtmousse mit Orangenfilets
QuarkLimonenCréme mitAmarenakirschemnd Stollengranulat

Kleine Creméraléevon Vanille, Limone und Orange
mit Rohrzucker gebrannt

Mdovenpick Eispyramide mit verschiedenen Eissorten & Saucen

39,00€ pro Person

(ab 30 PersonenBuffetsnurim Saalmdglich
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Restaurant - Hamburg-Harburg

Meni-. dzZF FSU o SdzOK G U

ServierterAntipastiVorspeisenteller
mit kleinem miniLammcarrédiberbacken,
Scampispienit Jacobsmuschel
Pulpound gegrillteVitelloscheiben
TeriyakiThung Frihlingsrélichen mit Entenstreifen
und verschiedene Dips
e f
servierte weil3e Tomatensuppe n@oncassgrestq
Knoblauchcroutons, Pinienkerne und gereiftem Balsamico
e f
Passionsfruchtsorbet mit Wodka oder Prosecco aufgegossen
e f
Roastbeef rosa, warm am Buffet tranchiert
mit RotweinrCharlottensauce, GourmdtommesFrites
mediterranen Kartoffeln und dreierlei Gemiise

Steinbeil3erund Doradenfiletgegrillt mit EstragotZitronensauce, mediterranen
Kartoffeln und Steinpilzreis
e f

MovenpickEispyramide mit verschiedenen Saucen,

Kleine Creméraléevon Vanille, Limone und Orange
mit Rohrzucker gebrannt

Millefeuille von weil3er Schokolade und Himbeeren im Glaschen
Mousse awchocolatemit Eierlikdrsauce im Glaschen

69,00€ pro Person

(ab 30 PersonenBuffetsnurim Saalmdglich
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Restaurant - Hamburg-Harburg
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Carpaccio vom Holsteiner Rinderfilet
mit gebackenen EnteRruhlingsrélichen
auf SteinpilzZRisottound TruffelParmesarVinaigrette

e f
weil3e Tomatensuppe mit Triffel uritesto
e f

Rosa gebratene Rinderrticken Tranchen
auf BalsamicdrotweinCharlottenSauce
mit mediterranem Grillgemise und RosmaKartoffeln

e f

SchokoladerHaselnusdNocken "medium gebacken”,
mit flambierten Cognackirschen und
unserem HimbeedoghurtEis

als3-GangMenu mit Suppe 37,50¢€ pro Person
als3-GangMenl mit Vorspeise 43,00¢ pro Person
als4-GangMenii 49,50¢ pro Person
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Restaurant - Hamburg-Harburg
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Carpaccio von Wildlachs & Seeteufel
mit gebackenem Fruhlingsrdlichen von Krebsen
auf SteinpilzZRisottound TruffelParmesarVinaigrette

e f

weil3e Tomatensuppe
mit gebackenem Scamfroustillonund Pesto

e f

Steinbeil3erund Zanderfilet vom Grill auf HummérgwerSauce
mit mediterranem Grillgemise und RosmaKartoffeln

e f

SchokoladerHaselnusdNocken "medium gebacken”,
mit flambierten Cognackirschen und
unserem HimbeedoghurtEis

als3-GangMenu mit Suppe 37,50¢€ pro Person
als3-GangMenl mit Vorspeise 43,00¢ pro Person
als4-GangMenii 49,50¢ pro Person
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Restaurant - Hamburg-Harburg
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Carpaccio vom Husuméteideochsen
in TruffelZitronenMarinade
mit gebackener MeeresfrichtErihlingsrolle
auf Ruccolaund Parmesanspanen

e f

weil3e Tomatensuppe
mit gebackenem Scamfroustillonund Pesto

e f
ZitronengrasSorbet mitKriter-SektRoséaufgegossen
e f

Seeteufel, Dorade und Scampi auf HumArgwerSauce,
mit SteinpilzThymianRisottound mediterranem Grillgemise
e f
Millefeuillevon weil3er Schokolade und Blaubeeren
&
kleine Crémébraléevon Vanille, Limone und Orange,
mit Rohrzucker gebrannt

als3-GangMenu mit Suppe 41,50¢ pro Person
als3-GangMenu mit Vorspeise 47,50¢ pro Person
als4-GangMenil ohne Sorbet 54,00¢ pro Person

als5-GangMenii 59,50¢ pro Person
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Restaurant - Hamburg-Harburg

aSYN aoa[lyYR 3 aSSNJ

RatatouilleAvocadeCousCoudortchenund
roter Kaviar mit unserem gebeizte@ravedLachs,
Kartoffelrosti und SenrbDilFHonigBalsamiceSauce

e f

weil3e Tomatensuppe
mit gebackenem Scamfroustillonund Pesto

e f

ZitronengrasSorbet mitKriter-SektRoséaufgegossen
e f

Surf & Turf von Rinderrticken und Scampi
mit Gnocchisn Basilikumcremeind
mediterranem Grillgemuse

ef

kleine Créemébraléevon Vanille, Limone und Orange
mit Rohrzucker gebrannt

als3-GangMenu mit Suppe 41,00¢
als3-GangMenu mit Vorspeise 46,00¢
als4-GangMeni ohne Sorbet 52,50¢€

als5-GangMen 58,00¢
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Restaurant - Hamburg-Harburg
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RoteBeetecarpaccio
mit hausgemachteBeafoodFrihlingsrolle,
getriffeltem KartoffelSellerieptiree und Scampi

e f
KartoffelSteinpilzsuppe mi€alamarettiringen
e f
Passionsfruchtsorbet mit Wodka oder Prosecco aufgegossen
e f

EntenbrustTranchen
auf Spitzkohlgemiise a la creme,
RosmarirKartoffeln und Brombeerjus

ef

gebackene SchokoladdtiaselnulfNocken
mit Rumzwetschgen und ButtermildhiimonenEis

als3-GangMenu mit Suppe 39,50¢
als3-GangMenl mit Vorspeise 45,50¢
als4-GangMeni ohne Sorbet 51,00¢

als5-GangMen 56,50¢
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Restaurant - Hamburg-Harburg
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Carpaccio von der Roten Beete
mit gebackenem Frihlingsrdlichen von frischen Sojasprossen,
auf SteinpilzZRisottound TruffelParmesarVinaigrette

e f
weil3e Tomatensuppe mit Croutons uRdsto
e f

Tagliatelle und frische Gnocchi in BasilikGneme
mit geflllten Mozzarell@Dfentomaten

e f

SchokoladerHaselnusdNocken "medium gebacken”,
mit flambierten Cognackirschen und
unserem HimbeedoghurtEis

als3-GangMenu mit Suppe 35,00¢ pro Person
als3-GangMenl mit Vorspeise 40,50¢ pro Person
als4-GangMenii 46,50¢€ pro Person




LEU\CI'\ \urm

Restaurant - Hamburg—'Harburg

3-GangWeihnachtsMeni

weil3e Tomatensuppe
mit gebackenem Scamfroustillonund Pesto

e f

Brust und Keule von der Vierlandgénte,
hausgemachter Rotkohl, Kl63e und
KirschRotweinSauce

e f

ZimteisParfaitmit GewtrzOrangenSalat

35,00€ pro Person
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Restaurant - Hamburg-Harburg

Mitternachtssnacks

Brotkorb mit verschiedenen, frischen Brotsorten und
einerumfangreichen Kaseind Schinkenplatte
6,50€ pro Person

optionale Erweiterungen
(Preise qgultig bei gleichzeitiger Buchung des Brotkorbs)

Zwei verschiedene Blechkuchen aus unserer Konditoreli
4,00€ pro Person

*kkkk

TomateMozzarella mit frischem Basilikum
4,00€ pro Person

*kkkk

Frische Salatauswahl mit verschiedenen Dressings
4,50€ pro Person

Kkkkk

Currywurst mit hausgemachter Sauce & Brot
5,00€ pro Person

Kkkkk

Chiliconcarne deftige Gulaschsuppe oder ein vergleichbarer Eintopf
5,50€ pro Person

Kkkkk

LeuchtturmHochzeitstorte
(der Personenzahl entsprechend),
dazu zwei verschiedene Sorten Blechkuchen aus unserer Konditorei
8,50€ pro Person




